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Sauté de calamars 4 la provengale et sa salade 17,50 € / 23,50 €
Sautierte Calamari nach provenzalischer Art an Salat

Carpaccio de boeuf et sa boule de Burrata 16,50 € / 23,50 €
Rinder Carpaccio mit Burrata Frischkdise

Salade de magret de canard et sa vinaigrette au sésame 15,50 € / 21,50 €
Entenbrustsalat mit Sesamvinaigrette

Guacamole et crevettes grises a la vinaigrette 17,50 €
Guacamole und Nordseegarnelen mit Vinaigrette

Assiette nordique (filets de truite et de saumon fumés,
scampi et crevettes grises, salade) 16,50 € / 22,50 €

Geriuchertes Lachs- und Forellenfilet, Nordseckrabben und
gebratene Scampi an Salat

Salade fermiére (émincés de dinde,
champignons et lardons poélés) 13,50 € / 18,50 €

Salat mit gebratenen Putenstreifen, Champignons und Speckwiirfeln

Croustillant de chevre a la confiture de figues
et sa petite salade 13,00 € /17,50 €
Ziegenkdse im Brickteig mit Feigenmarmelade an Salat

Goujonnettes de soles et son dip chili-coriandre 16,50 €
Kleine gebackene panierte Seezungenstreifen mit Chili-Koriander Dip

Assiette de saumon fumé et galettes de pommes de terre avec son dip
fromage blanc 17,50 € / 23,50 €

Geriucherter Lachs mit Kartoffelpuffer und Frischkdse Dip
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Sole meuniere (prix selon arrivage)

Seezunge Miillerinnen Art (Marktpreis)

Scampi a lail 24,50 €
Scampi an Knoblauchbutter

Filets de dorade poélés sur ratatouille et pesto 25,50 €
Gebratene Goldbrassenfilets auf Ratatouille und Pesto

Pavé de saumon «Label rouge» poélé sur un lit d’épinards, sauce aurore 27,50 €

Gebratenes Lachssteak «Label rouge» auf einem Spinatbett, Sauce Aurore

Friture de la Moselle 23,50 €
Gebackene Moselfische

Supplément frites / Portion Pommes Frites 3,00 €
Supplément salade / Beilagensalat 3,00 €
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Entrecote Tourelle (échalotes, vinaigre balsamique, huile d’olive,
roquette, tomates confites et parmesan) 28,50 €

Zwischenrippenstiick Tourelle ( Schalotten, Balsamicoessig, Olivendl,
Rucolasalat, eingelegte Tomaten und Parmesan )

Cotes d’agneau sur légumes a la méditerranéenne,
sauce au vinaigre balsamique 29,50 €
Lammekoteletts auf mediterranem Gemiise an einer Balsamicoessigsauce

Filet de boeuf aux poivres verts 30,50 €
Rinderfilet mit Pfeffersauce

Filet de cheval 4 la provencale 30,50 €
Pferdefilet mit provenzalischer Sauce

Cote de veau grillée au romarin 27,00 €
Gegrilltes Kalbskotelett mit Rosmarin

Rognons de veau a la moutarde ancienne 24,00 €
Kalbsnieren an einer Grobkornsenfsauce

Jambon cru et cuit, frites et salade 19,50 €
Robher und gekochter Schinken, Pommes frites und Salat

Menu Luxembourgeois 21,50 €

(jambon cru et cuit, paté, gelée de porc, saucisse,
salade et pommes de terres rissolées)

Luxemburgisches Menu
(Roher und gekochter Schinken, Bauernterrine,
Schweinesiilze, Salami, Salat und Bratkartoffeln)
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Créme briilée 8,50 €

Coupe Amarena 8,50 €
Amarena Becher

Moelleux au chocolat et sa boule de glace chocolat blanc 9,50 €
Halbgebackenes Schokoladentiortchen mit weifSem Schokoladeneis

Tartelette aux pommes et sa boule de glace vanille 9,50 €

Apfeltorechen mit Vanilleeis

Dame blanche 8,50 €
Vanilleeis mit heifSer Schokolade und Sahne

Sorbet framboise a la framboise 9,00 €
Himbeersorbet mit Edelbrand

Sorbet poire a la poire 9,00 €
Birnensorbet mit Edelbrand

Carpaccio d’ananas caramélisé et sa boule de glace noix de coco 9,50 €
Karamelisiertes Ananas-Carpaccio mit Kokosnusseis

Petit Café gourmand 9,50 €




